WORKSHOP
FISCHVERWERTUNG
"HEIMISCHE FISCHE"

Welche Themen werden behandelt?
Behandlung des Fangs

Erhalt der Frische 30.1 1.2024

Schlachten

Kiemenschnitt 09:00 - 16:00 UHR
Filettieren

Gratenschnitt CHAM

Filetzuschnitt

Zubereiten verschiedener Gerichte
Hygiene- und Schlachtverordnung
Fischerzeugnisse bei Fischerfesten

Referenten
Angela und Franz Gebert

Was ist mitzubringen?
Kochschiirze
Geschirrtuch
Filetiermesser

Wo findet es statt?

Schulkliche des Amtes fur Ernahrung,
Landwirtschaft und Forsten
Schleinkoferstr. 10-12, 93413 Cham

Kosten?

60 € pro Person. Hiervon kdnnen 85% aus
Mittel der Fischereiabgabe gefordert werden.

Alle Informationen und Anmeldung unter
www.fischereiverband-oberpfalz.de
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